
UN GOOT DE CATIFORNIE
Crab cakelmelanger 350 g de-gfrair de crabe
egoutteell25 ml de chapelureSO mt chacun

. de mayonnaise, de persil et d'oignon ver1,

$.tO mt de moutarde de Dijon et 1 ceuf. Former
12 galettes, les enrober de chapelure, puis

les griller dans une po6le huil6e a feu moyen-
doux. Servir avec une sauce tartare et des-- quaftie#itron.

h saviez-vous ?
C'est le sauvignon blanc Kim Crawford

qui a permis d la Nouvelle-Zelande

vinicole de se faire connaitre au Quebec.

KIM CRAWFORD
Sauvignon blanc, Marlborough,
Nouvelle-Zdlande

\/lN BLANC,750 ML [1032]101)
20,95$

Le Kim Crawford s'est vu attribuer

6 fois une note de 90 points et plus

par le reput6 magazine am6ricain

Wine Spectator. Vibrant et exotique,

ce vin s'accorde aux fromages,

aux poissons et aux fruits de mer.

PtlP!
C'EST LE

PRINTEMPS !

Typique du nord de I'ltalie, ou il

est produit, le prosecco gagne en

popularite paftout en Amerique

du Nord Exquis avec les fruits

de mer almars frits, crab cakes,

crevettes grillees..J, les antipasti

et les croustilles, d0nt il adoucit le

go0t sale. Le vin tout indique pour

celebrer le retour du beau temps.

CARPENE MAIVOITI
CUVEE BRUT

Prosecco-di-conegliano-
valdobbiadene d.o.c.g" ltalie

\/tN t'40ussEUX,750 ML (005912891

15,95$

Un mousseux aux parfums de

poire et de banane. ll se marie

bien avec les hors-d'ceuvre:

roulds de concombre au fromage

d la crdme, saumon fum6

Prix sujets a changement sans prdavis
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!v[arlborough
Sauuignon Blant


